
Menu d’autunno
in Agriturismo Rechsteiner

Antipasti
UOVO CBT, FONDUTA DI PARMIGIANO E CASTAGNE ARROSTO

TARTARE DI MANZO, SENAPE E CARDONCELLI E SCAGLIE DI GRANA
                              

CAVOLFIORE ARROSTO, CREMA DI CECI, POLVERE DI POMODORO 
E TUORLO MARINATO
FARAONA IN SAOR     

                                                                    

    TAGLIERE DI SALUMI NOSTRANI E FORMAGGI LOCALI (min. 2 persone)                               

Primi Piatti 
TAGLIATELLE AL RAGÙ DI CORTILE  

   

RAVIOLI DI ZUCCA SU CREMA DI SEDANO RAPA E 
 RICOTTA AFFUMICATA 

                                  

PACCHERI AL PESTO DI CAVOLO NERO E OSSOCOLLO CROCCANTE
  

BIGOLI AL PASTIN E RADICCHIO SCOTTATO
RISOTTO AL MOSTO COTTO E MIRTILLI, MANTECATO ALLA

CASATELLA TREVIGIANA, CON ERBE AROMATICHE E LIMONE 
(min. 2 persone)  

                                                                                                                                             

Secondi Piatti 
                                 PARMIGIANA DI MELANZANE   
                                                                                                                                                     

   CAPRA CBT, FAVE, CICORIA E CIOCCOLATO 
                                                                                                                        

GUANCIA DI MANZO BRASATA AL PINOT NERO
ANATRA ARROSTO E POLPETTA CROCCANTE CON INDIVIA E 

SALSA AI LAMPONI  
                                            

COPPA D’AUTUNNO (MAIALE CBT, ZUCCA, FUNGHI, CASTAGNE E 
                                                       CREMA DI CIPOLLA)                                                                        
                                                                                                                   

Contorni della Casa
                                         INSALATA MISTA                                                                       

PATATE AL FORNO      
                                         VERDURA COTTA                                                                       

Dessert
                                         DOLCI DELLA CASA                                                                   
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